
P A V I L J O E N  A M E L I S W E E R D

LUNCHKAART

UITSMIJTER & OMELET

UITSMIJTER 3 EIEREN
Supplement
10,5

:  ham, kaas,

OOSTERSE OMELET
 

13,5

Met room, spek en wokgroentes.

tomaat, rosbief, spek 1,5

SALMON SCRAMBLE
Met huisgerookte zalm en vers brood 
13,50

Keuze uit  wit  of bruin brood van Sjaak Doeleman

 

 

 

 

 

LUNCHGERECHTEN

 

UTRECHTSE KROKETTEN
 

2 Utrechtse kroketten geserveerd op brood
met mosterd
12

12-UURTJE
Huisgemaakte tomatensoep, kroket, 2 sneden
brood, ham, kaas en spiegel-ei
15

 

 

 

 

BOUILLABAISE MARSEILLE
Met kabeljauw & gamba, brioche, roui l le
12

POKE BOWL TATSUTA 
Met krokante kip, rode kool, edamame, mango
en wakame
15

 

 

 

 
 

TOSTI AMELISWEERD
Klassieker met: ham, kaas en saus naar
keuze
Geserveerd op wit of bruin brood.
6,5

TOSTI ITALIAANS
Met mozzarel la, tomaat & groene pesto
7

 

 
 

 

ITALIAANSE TOMATENSOEP
Huisgemaakt met pesto-room, geserveerd
met brood en boter. 
12

 

 

CARPACCIO
 

Met truffel en Utrechtse kaas
13,5

TONIJNSALADE
Met paprika en ol i jven
13,5

 

 

INDO-KIP
Met gewokte groentes en satésaus
14,5

GEITENKAAS
Met honing-mosterd en walnoot
13,5

 

RENDANG
Met atjar en krokante ui
14,5

BROODJES

 

 

POKE BOWL MAGURO
Met toni jn, rode kool, edamame, mango en
wakame
15



SALADES

Alle plates worden geserveerd met fr iet

PLATES

FISH & CHIPS
 

Kabeljauwfi let in Engels-bierbeslag met

huisgemaakte tartare-saus
21

HAMBURGER AMELISWEERD
 

Runderburger met een gebakken ei,  kaas
en een salsa van gegri lde paprika & ol i j f
19

SATÉ AMELISWEERD
Kippendijen, at jar, satesaus en krupuk udang 
21

 

SPARE RIBS
Langzaam gegaarde r ibs met knoflook- en
cocktai lsaus. Gelakt met BBQ-glaze
21

SCHNITZEL
Met gebakken ei en citroen
19,50

SPECIALS

PASTA VAN DE CHEF
Vraag aan onze col lega's wat de chef in de
pan heeft
14,5

BIEFSTUK BALI
Ossenhaas in sambaljus, geserveerd met
fr iet,  brood en sla (ca 160gr)
29

P A V I L J O E N  A M E L I S W E E R D

De hele dag

 

 

STICKY CHICKEN

RICHE

GEITENKAAS

 

 

Met huisgerookte zalm, garnalenkroket, verse
toni jn en een grote gamba  
23,5

Met lente-ui,  mango en rode peper 
16

Met honing-mosterd en walnoot
15

SURF & TURF
Met ossenhaas & 2 grote gamba's.  
23,5

BIJGERECHTEN

 

 

5,75

6,75

3,75

4,75

4 p.p.

FRIET MET MAYONAISE

ZOETE FRIET MET TRUFFEL

GROENE SALADE

WOKGROENTES

BROOD & BOTER MET
ZEEZOUT (WIT OF BRUIN) 

BIEFSTUK BALI XXL
2x ossenhaas in sambaljus, geserveerd
met fr iet,  brood en sla (2x ca 160gr)
42



 

P A V I L J O E N  A M E L I S W E E R D

3-gangen keuzemenu; keuze uit voor-, hoofd-/plate en nagerecht.
Uiteraard zijn alle gerechten ook los te bestellen.

 

Surf en turf |  Met ossenworst en tataki van tonijn

Gerookte Zalm |  Huisgerookt in rode biet en sinaasappel

Carpaccio |  Met Utrechtse kaas, noten en truffeldressing

Caprese |  Met groene pesto en aceto balsamico (vega)

Sashimi |  Rode tonijn met zoetzuur, wasabi en soja

Voorgerecht

 

Nagerecht

Coupe Amelisweerd |  Vanille-ijs met Oud Hollandsche tokkelroom, 

crumble en slagroom

Dessert van de Chef | Wisselend dessert van onze chef!

Proeverij van Reypenaer |  4 soorten kaas met kletzebrood en

appelstroop

 

14,5

14

13,5

12

13,5

Veluwse Eend |  Gebakken rijst met oosterse groentes & five spice-saus

Rendang |  Rund, saffraan rijst, boemboe-boontjes & zoetzure groentes

Sliptongen |  2 stuks; spinazie, kroketjes en citroen-salieboter 

Ravioli |  ‘Lemone di Sorrente’; limoen, paprika en olijf (vega) 

24

23

23,5

21

10,5

8,5

14

+4 menu

Hoofdgerecht

Chef 's menu
39,50pp


